REGULAMIN

postepowania na ustugi cateringowe dla Urzedu Miasta Kobylka w 2022 roku.

1. Zamawiajacy
Miasto Kobytka

ul. Wolominska 1

05-230 Kobyltka

2. Przedmiot postepowania:
1) Przedmiotem postepowania sg roczne ustugi w zakresie cateringu wraz z dostawa
I rozstawieniem, zgodnie z miejscem wskazanym przez Zamawiajacego.

2) Wykaz spotkan, jakie planowane sag w 2020 roku z obstugg cateringowa:

Data* i rodzaj | Lokalizacja | Liczba .
Lp. . . , Menu uwagi
spotkania imprezy 0sob
Zur z grzybami, jajkiem i chrzanem Cale zaplecze (Stoty,
biate kietbaski pod pierzynka chrzanowa obrusy, zastawa,
13.04.2022. bufet zimny: mig¢sa pieczone, wedzone, pasztety, ewentualne
1 Spotkanie Siedziba 20 poledwiczka wieprzowa ze §liwkg otulona bekonem, dekoracje)
wielkanocne -|  urzedu rolada drobiowa ze szpinakiem, orzechami zapewnienia
RMK i migdatami, jaja faszerowane, satatka z grilowanym wykonawca
kurczakiem, 10 jaj pokrojonych na éwiartki
na stodko: ciasta: mazurek, sernik z bakaliami
Zur z grzybami, jajkiem i chrzanem Stoty udostepnia
14.04.2022 biate kietbaski pod pierzynkg chrzanowsa zamawiajacy; obrusy,
s 'otl'(anie ' bufet zimny: migsa pieczone, wedzone, pasztety, |Zzastawa, ewentualne
2 WieFI)kanocne | Siedziba 60 poledwiczka wieprzowa ze $liwka otulona bekonem, dekoracje
racownic urzedu rolada drobiowa ze szpinakiem, orzechami zapewnienia
P UMK y i migdatami, jaja faszerowane, satatka z grilowanym wykonawca
kurczakiem, 30 jaj pokrojonych na ¢éwiartki
na stodko: ciasta: mazurek, sernik z bakaliami
. Cale zaplecze (Stoty,
21.12.2022 Bafszcz gzer\{vony z u§zkam| obrusy, zastawa,
- s karp smazony, §ledz tradycyjny z cebulka
Spotkanie Siedziba - - : - . ewentualne
3 . 20 i suszonymi pomidorami pierogi z kapustg .
Bozonarodzen| urzedu . - S . dekoracje)
. i grzybami, kapusta wigilijna, satatka jarzynowa, S
iowe - RMK . . zapewnienia
pieczywo, masto, makowiec, optatek
wykonawca
99 12,2022 Barszcz czerwony z uszkami Stoty udostepnia
s .otl.<anie ' karp smazony, karp w galarecie, ryba po grecku |[zamawiajacy; obrusy,
Bo Zp onarodzen|  Siedziba sledZ tradycyjny z cebulkg i suszonymi pomidorami,| zastawa, ewentualne
4 iowe — urzedu 60 sledZ w $mietanie, pierogi z kapustg i grzybami, dekoracje
racownic ¢ kapusta wigilijna, jaja faszerowane zapewnienia
P UMK y satatka jarzynowa, pieczywo, masto, makowiec, wykonawca
sernik, piernik, kompot z suszu, optatek
Urzad, ul Positki dostarczane
I-111 oraz XI- | Yotomiiska zamag?i?azzrcnu od
o o o
5 X11 2022 1. PSZOSK ¥ 1545 Positki profilaktyczne dla pracownikéw urzedu poniedziatku do
. ) piatku na godzing
Lokietka 80 11.00

*wszystkie daty moga ulec nieznacznemu przesunig¢ciu. Doktadna informacja w/s daty spotkan przekazana zostanie
Wykonawcy bezzwlocznie po jej ustaleniu, nie po6zniej jednak niz na 7 dni przed realizacja zamdowienia (ustugi).
**Do wyliczenia ilo$ci positkow przyjeto, iz bedzie to 15 porcji dziennie X 103 dni. Dok}adna ilo$¢ porcji bedzie
podawana w trakcie realizacji zadania, najpdzniej danego dnia do godz.9.00. Szczegotowo bedzie to ustalone

z wykonawca przy podpisywaniu umowy.

3) Okreslenie wag poszczegdlnych sktadnikéw menu:
zupy — 400g/10s.
biate kietbaski pod pierzynka chrzanowa — 200g/10s.

bufet zimny: miesa pieczone, wedzone, pasztety — 100g/10s.
polgdwiczka wieprzowa ze §liwka otulona bekonem — 100g/10s.
rolada drobiowa ze szpinakiem, orzechami i migdatami — 100g/10s.




jaja faszerowane — 150g/10s.

satatka z grilowanym kurczakiem — 100g/10s.

1 ¢wiartka jaja na twardo — 12,5¢/10s.

tartinki 150g/10s.

koreczki — 150g/10s.

karp smazony — 100g/10s.

pierogi z kapustg i grzybami — 250g/10s.
Kapusta wigilijna — 250g/10s.

ryba po grecku — 220g/10s. (w tym 120g ryby)
$ledz tradycyjny z cebulka i suszonymi pomidorami — 100g/10s. (w tym 759 ryby)
sledZz w $mietanie — 100g/10s. (w tym 75g ryby)
satatka jarzynowa — 100g/10s.

pieczywo — 25-30g/10s.

masto — 5¢/10s.

chrzan — 5g/10s.

ciasta — 200g/10s.

Positek profilaktyczny powinien zawiera¢: okoto 50-55% weglowodanow, 30-35% thuszezow, 15% biatek
oraz posiada¢ warto$¢ kaloryczna okoto 1000 kcal.

4. Warunki platnosci:

Zamawiajacy dokona ptatnosci kazdorazowo po odebraniu przedmiotu zamowienia, z wyjatkiem
positkow profilaktycznych, w przypadku ktorych Zamawiajacy dokona ptatnosci Wykonawcy
z zachowaniem miesi¢cznego okresu rozliczeniowego:

Forma ptatnosci: przelew;

Termin ptatnosci: 30 dni.

5. Informacje uzupelniajace:

1) Kazdy wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte;

2) Wykonawca zwigzany jest z oferta przez 14 dni od daty ztoZenia oferty;

3) W tresci oferty ma by¢ podana tgczna warto$¢ przedmiotu zamowienia w kwocie brutto, tj.:
a) laczna wartos¢ przedmiotu zamodwienia;
b) koszty dostawy.

6. Kryterium oceniania ofert:
Dokonujac wyboru oferty Zamawiajacy bedzie kierowal si¢ najnizsza ceng (cena przedmiotu
zamoOwienia wraz z kosztem dostawy).

7. Termin i sposob skladania ofert:

1) Wykonawca zobowigzany jest do ztozenia oferty poprzez przestanie nastepujacych dokumentow;
- pelnomocnictwo — jesli oferte przesyta osoba upowazniona przez wykonawce,

- zaakceptowany wzOr umowy,

- wypethiony i podpisany formularz ofertowy.

2) FORMULARZ OFERTOWY zalaczony do regulaminu postgpowania ofertowego nalezy
przesta¢ na adres e-mail: zapytanie.ofertowe.wai@kobylka.pl do dnia 17.12.2021 r. do godz.
13.00. wpolu TEMAT prosze wpisaé¢: ,,CATERING 2022”. Oferty nalezy przesta¢ jako
zalacznik do e-maila w formacie PDF lub JPG.

Uwaga:
Oferty ztozone po terminie lub ztozone w inny sposob (lub formie) niz wskazane w pkt 7, nie beda
rozpatrywane.

8. Termin otwarcia i zapoznania si¢ z ofertami:
17.12.2021 r. godz. 13.15.

9. Osoba do kontaktu:
Monika Swiderska, tel. (22) 760-70-13, e-mail: monika.swiderska@kobylka.pl


https://starapoczta.home.pl/mail/write?to=zapytanie.ofertowe.wai@kobylka.pl
mailto:monika.swiderska@kobylka.pl

Michat Godlewski, tel. (22) 760-70-09, 509-826-300, e-mail: michal.godlewski@kobylka.pl

10. Sposéb przekazania wyniku:
Wszyscy Wykonawcy, ktorzy ztozyli ofert¢ zostang poinformowani o wyniku zapytania ofertowego
na adres e-mail podany w formularzu ofertowym.

11. Sposéb przesylania odpowiedzi na pytania wykonawcow:

Pytania dot. prowadzonego postgpowania prosze kierowaé droga elektroniczng na adres e-mail
michal.godlewski@kobylka.pl lub monika.swiderska@kobylka.pl. Odpowiedzi na pytania
wykonawcow beda przesytane drogg elektroniczng jako odpowiedz korespondencji e-mailowe;j.

12. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postgpowania na kazdym jego etapie bez
podania przyczyny.


mailto:michal.godlewski@kobylka.pl
mailto:monika.swiderska@kobylka.pl

